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Neu von Pinzgau Milch:
Salzburger Heumilchjoghurt

Eine Produktinnovation 

bringt die Pinzgau Milch 

in diesen Tagen auf den 

Markt. Das wohlschme-

ckende Salzburger Heu-

milch Fruchtjoghurt in den 

Sorten Erdbeere, Heidel-

beere, Kaffee und Vanille 

wird  aus wertvoller Premi-

umheumilch von ausge-

suchten Bergbauernhöfen 

hergestellt. 

D ie Reichhaltigkeit an 
saftigen Bergkräutern 
macht diese Milch be-

sonders gesund und bekömm-
lich. Der Konsument kann dieses 
cremige und fruchtige Joghurt im 
150g-Becher mit 3,2% Fett ab so-
fort genießen. Listungsgespräche 
im In- und Ausland verlaufen 
vielversprechend. Auch in an-
deren Bereichen ist die Pinzgau 
Milch sehr erfolgreich am Markt. 
Sowohl der Markt für Nahrungs-
ergänzungsdrinks sowie ein spe-
ziell für Senioren entwickeltes 
Aufbaugetränk zeigen eine er-
freuliche Absatzentwicklung im 
Export. Ob ESL-Obers in der 
Flasche oder der komplette Re-

launch der Käseeigenmarke „Der 
Österreicher“; bei Pinzgau Milch 
wurden in letzter Zeit viele neue 
Projekte umgesetzt. Viel ver-
sprechende Verhandlungen mit 
in- und ausländischen Kunden 
laufen auf Hochtouren und die 
Kontakte reichen bis nach Japan. 

Ein Film über die 
Pinzgau Milch
Parallel dazu wurde ein werbe-
wirksamer Film über die Pinzgau 
Milch vom Bauernhof bis zum 
fertigen Produkt gedreht. Die-
ser wird im Oktober mehrmals 
im deutschen Fernsehen ausge-
strahlt und künftig auf allen Mes-

sen vorgeführt. Der Film soll den 
Exportkunden die Unberührt-
heit der Pinzgauer Bergwelt in 
Verbindung mit der Herstellung 
innovativer Milchprodukten na-
he bringen.

NEU:
Ab jetzt im Kühlregal

fruchtjoghurt aus wertvoller

Premium Heumilch

Kontakt
Pinzgau Milch Produktions GmbH
Saalfeldnerstrasse 2
A-5751 MAISHOFEN
Tel. 06542 68266
Fax. 06542 68266-338
office@pinzgaumilch.at
www.pinzgaumilch.at
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