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Dieser herzhafte Kase aus pasteurisierter Milch von artgerecht gehaltenen
Kiihen aus der Nationalparkregion Hohe Tauern, erhdlt seinen Geschmack
durch eine 6-wochige Reifung bei standiger Pflege der Naturrinde mit Rot-
schmierkulturen. Durch seinen geringen Fettgehalt liegt dieser Kdse im
Erndhrungstrend. Er schmeckt am Besten zur Brotzeit mit Butter, Salz und
Pfeffer und ist Geschmacksgeber der beriihmten Pinzgauer Kasnock’n und
Kaspressknddel.
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@ ca 28,0 Lange: ca. 13,0
Breite: ca. 5,0
Hohe: ca. 8,0 Hohe: ca. 9,0
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ca. 132,0
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